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	OBJETIVOS GENERALES:
· Afianzar la capacidad de observación, sentido crítico, toma de decisiones y espíritu creativo en la resolución de problemas.

· Relacionar y manejar con fluidez conceptos, estructuras y vocabulario técnico específico de las Ciencias Químicas.

· Desarrollar la capacidad de razonamiento para resolver situaciones problemáticas nuevas apoyadas en la capacidad creativa.

· Afianzar y acrecentar los conocimientos de química para poder transferir a otras disciplinas del área.

· Afianzar la capacidad de observación, sentido crítico, toma de decisiones y espíritu crítico en la resolución de problemas.

· Conocer los conceptos básicos de la química orgánica referidos a la química del carbono, funciones orgánicas, biomoléculas y similares

· Promover la realización planificada de diseños experimentales.
· Desarrollar la conciencia ética y responsable en la promoción de la salud y la preservación del medio ambiente.


	CONTENIDOS:
UNIDAD 1: Industria del petróleo. Prospección en busca de petróleo. Extracción. Composición del petróleo. Principales análisis realizados al petróleo y sus productos obtenidos. Propiedades. Procesos de destilería. Destilación o “topping” del petróleo. Destilación al vacío, cracking. Reforma catalítica. Catalizadores. Procesos. Craqueo catalítico. Reactores de lecho fijo móvil y fluidizado. 

UNIDAD 2: Productos petroquímicos. Procesos petroquímicos: alquilación, desalquilación,  craqueo, halogenación, hidrogenación y deshidrogenación. Producción de productos petroquímicos. Etileno, propileno, etc.
UNIDAD 3: Polímeros. Nomenclaturas. Clasificación. Productos intermedios y monómeros. Procesos de fabricación: polimerización a granel, en solución, en suspensión, en emulsión. Resinas fenólicas,  vinílicas, epoxis, poliestireno. Cauchos. Fibras: nylon, poliésteres.

UNIDAD 4: Industria de los alimentos. Introducción. Tipos de procesamientos: refinación y molienda, enlatado, concentración, congelación, secado, pasteurización y esterilización, fermentación, irradiación.  
UNIDAD 5: Industria de los aceites vegetales. Extracción por presión y por solventes. Diagrama de proceso. Refinación. Blanqueo. Desodorización. Hidrogenación. 
UNIDAD 6: Industrialización de carnes rojas. Aves. Efectos de la cocción, congelación y deshidratación. Tecnología: Productos y subproductos elaborados.  
UNIDAD 7: Procesos de elaboración de lácteos. Constituyentes químicos y estado físico. Valor nutricional. Lípidos de la leche. Glúcidos de la leche. Separación de materia grasa. Homogeneización. Pasterización de la leche. Concentración de la leche. Yogur. Quesos.
UNIDAD 8: Agroquímicos. Pesticidas. Reglamentaciones. Insecticidas. Fumigantes. Biocidas industriales. Herbicidas.
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